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Contrato que entre si firmam o MUNICIPIO DE
NOVA FRIBURGO e a empresa KITCHEN
COMERCIO E INDUSTRIA LTDA, tendo por
objeto a contratacio de empresa especializada
para o fornecimento de nutri¢io e alimentacio
destinada a pacientes, acompanhantes e
funcionarios do Hospital Maternidade Doutor
Mario Dutra de Castro do Municipio de Nova
Friburgo.

O MUNICIPTO DE NOVA FRIBURGO, pessoa juridica de direito publico interno, inscrito
no CNPJ sob o n. 28.606.630/0001-23, com sede na Av. Alberto Braune, n. 225, Centro, Nova
Friburgo, neste ato representado pelo Exmo. Sr. Prefeito Municipal, JOHNNY MAYCON
CORDEIRO RIBEIRO, brasilciro, casado, portador da cédula de identidade n. 200740538,
expedida pelo DIC/RJ ¢ inscrito no CPF/MF sob o n. 110.203.337-58 domiciliado no endereco acima,
ora denominado simplesmente CONTRATANTE, ¢ de outro lado a empresa KITCHEN
COMERCIO E INDUSTRIA LTDA, Inscrita no C.N.P.J/M.F. sob o n. 22.490.298/0001-06,
scediada na Rua Conselheiro Sinimbu, n. 188 — Bloco C — Perissé, Nova Friburgo-RJ, CEP: 28.613-
270, Tel.: (22) 2011-1270, E-mail: kitchen.comercial@gmail.com e
kitchen.rj@kitchenservices.com.br, neste ato representada por sua socia, Sra. Roberta de Oliveira
Moraes, brasileira, empresaria, portadora da carteira nacional de habilita¢do n. 03141286937, onde
consta a cédula de identidade n. 11.600.173/6 expedida pelo TFP/RJ ¢ CPF sob o n. 054.577.517-59,
com domicilio profissional na sede da empresa, doravante denominada simplesmente
CONTRATADA, tendo em vista 0 que consta no Processo Administrativo n. 630/2023, ¢ em
observincia as disposicoes da Lei n. 8.666, de 21 de junho de 1993 e da Lei n. 10.520 de 17 de julho
de 2002, ¢ na Lei n. 8.078, de 1990 - Cédigo de Defesa do Consumidor, do Decreto n. 7.892, de 23
de janeiro de 2013, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletrénico
por Sistema de Registro de Pregos n. 035/2022 — ata de registro de pregos n. 419/2023 de fls. 721/741,
mediantc as clausulas e condigdes a seguir enunciadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento ¢ O REGISTRO DE PRECOS para Contratagdo de cmpresa
especializada para o FORNECIMENTO DE NUTRICAO e ALIMENTACAO destinadas a
pacientes, acompanhantes ¢ funcionarios do Hospital Maternidade Dr. Mario Dutra de Castro, de
acordo com a demanda da Unidade, conforme condi¢des, quantidades e especificagdes contidas no
TERMO DE REFERENCIA — ANEXO I DO EDITAL, na proposta de fls. 651/653 (V.4), resultado
de julgamento de fls. 711 (V.4) e requisi¢do de n. 007/2023, fls. 748/753.

1.2 Estc Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no preambulo e a proposta
vencedora, independentemente de transcrigéo.
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% PRECO
ITEM ESPECIFICACAO MARCA | U/C | QTDE :
UNITARIO TOTAL
ITEM 1 - REFEICOES PARA FUNCIONARIOS
11 Desjejurn : Unid. | 7378 | ms117a | RE86559.02
e | ilenenpara Almogo : Unid. | 12208 | Rs2sds | RS 3731760
Funciondrios
1.3 TDAs Merenda/Ceia - Unid. | 12.493 RS 11,74 i Mo0esR2
: 133.999
1.4 Jantar - Unid. 4710 RS 28,45 R e Al
ITEM 2 —REFEICOES PARA PACIENTES
21 Normal - Unid. 2.932 RS 11,20 s o
2.1.2 Branda ) Unid. 659 RE 1120 R$7.380,80
25 o ) : e
213 | Refeicdespara Pastosa . Unid. | 38 Ry 2.00 e 120,00
Pacientes
DESJEJUM f ; S 5, S
2.1.4 : Semi-Liquida - Unid. 130 RS 5,00 R$ 630,00
(Item 2.1)
215 Liquida - | Unid | 314 ESGEL | RELEe
2.1.6 Hipoglicidica - Unid. 260 R53.00 RE LIN000
2241 Normal - Unid. 2.932 Kyl RS 2408440
222 Branda - Unid. 659 B 820 BF S50
223 Refeicaes para Pastosa - Unid. 38 RP4.00 R L2200
Pacientgs RS 4,00 RS 520,00
224 COLACAO Semi-Liquida - Unid. 130 G : :
(Item 2.2) 5
225 Liguida - Unid. 314 Bod0p RS £255,00
RS 4,00 R$ 1.040,00
2.2.6 Hipoglicidica - Unid. 260
2301 Normal - Unid. 3.005 Ry 260 R$ 78.430,50
. 1 RS 24 481,
232 Branda - Unid. 938 R$.26,10 5 2048180
ico R$ 16,00 R$ 2.960,00
233 Refelc?es para Pastosa - Unid. 185 '
Pacientes
ALMOCO j - . RS 16,00 R$ 2.224,
234 (Item 2(:3) Semi-Liquida - Unid. 139 6,0 $ e
235 Liquida - Unid. 279 Ry 16,00 Ri4d0400
. .592,0(
2736 Hipoglicidica . Unid. | 287 RElad0 | RE%29500
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24.1 Normal - | umg | pge | PRV | REBLEEA
242 Branda - Unid. 628 Ribibd.40 R$ 7.033,60
243 Refeic“ies para Pastosi ) Unid. 18 RS 5,00 R$ 190,00
Pacientes
244 | Nieraay | Semi-Liquida . Unid. | 103 K200 BnSRa0
245 diida ) Unid. 245 R$ 5,00 R$ 1.225,00
246 Hipoglicidica - Unid. | 245 RESOE ) ReLEsn0
25.1 Normal . | me | mey | SREIE | REGHEEE
252 Branda - Unid. 856 R$26,10 k3.22.341.60
253 Rcfcit;(?ies para Pl ) Unid. 265 RS 16,00 R$ 4.240,00
Pacientes
254 Ell?;:;]TzA?) Semi-Liquida - Unid. 139 RS 16,00 B2 22400
2.:5:5 Liquida - Unid. 279 R 16,00 R 464,00
556 Hipoglicidica - Unid. | 268 REIGH0 | REA2E80
26.1 Wirrissi ) Unid. 2702 RS$ 11,20 RS 30.262,40
262 Branda - Unid. 647 RS 11,20 RE 724640
263 Rcfeig:(-’ies para Pastosa ) Unid. 18 RS 5,00 RS 190,00
Pacicntes
2.6.4 (If}fll; i Semi-Liquida . Unid. | 107 RS 3.00 R$:335.00
2.6.5 Liquida . Unid. | 291 R 5,00 Lty
26.6 Hipoglicidica . o | 2 | B0 | BAEEA
ITEM 3 — REFEICOES PARA ACOMPANHANTES
3.1 Desjejum - Unid. 2.899 RoLLI REA4.005.27
32 Refeigoes Para Almogo - Unid. 2.829 Ll R 70.125,00
33 Aeompanfiantes Marenda/Ceia . Unid. 5.409 Rl RbBaA4157
3.4 Jantar : Unid. | 2.645 R$.23.00 R 60 2000
ITEM 4 — ALIMENTOS, PREPARACOES COMPLEMENTARES E INSUMOS
Alimenlu-s. )
il cﬂﬁi&iﬁﬁes AEL“LE%E‘ET _ = U | &2 RS 5.00 R$ 115.00
¢ Insumos

hvenida Alberto Braune, 225, Centro. Nova Frihurga/Ru- Cep. 28613-001

Tel. (22) 2525-9100 - www.pmnf.rj.gav.br

3

=




PROCURADORIA GERAL
DO MUNICIiPIO

Agua mineral
49 industrializada
- s/ gas (copo de
200 ml)
Togurte natural
com leite
desnatado ou
integral 140 g a
170 g sem
43 aglicares ou - Unid. 38 RS 7,50 R$ 285,00
adocantes
artificiais com
no minimo 3 g
de proteina cm
100 g

- Unid. 38 RS 2,50 R$ 95,00

ITEM 5 - LANCHES EXTRAS (LANCHE REMOCAOQ)

5.1 Lanches Extras Lanchie : Unid. | 38 RS 22.90 R$ 870.20
Remogio

TOT AL i imensssnssi s s i TR S E VET F E R SRR A AR U AR PR P SRR RS$ 1.333.295,28

CLAUSULA SEGUNDA — DA VIGENCIA

2.1 O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato sera dc 04 (quatro) meses e 16 (dezesseis) dias,
com inicio na data de 15 de agosto de 2023 e encerramento em 31 de Dezembro de 2023,
prorrogavel na forma do art. 57, §1°, da Lei n. 8.666, de 1993.

2.2 Este contrato, embora assinado na presente data tem todos os seus efeitos e validades a
partir do dia 15 de agosto de 2023.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRECO E CONDICOES DE PAGAMENTO

3.1 O prego contratado ¢ de R$ 1.333.295,28 (um milhio e trezentos e trinta e trés mil e duzentos
e noventa e cinco reais e vinte e oito centavos).

3.2 No valor acima estio incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo contratual, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessirios ao
cumprimento integral do objeto da contratagéo.

CLAUSULA QUARTA — DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

4.1 Os recursos para cobertura das despesas previstas no presente contrato correrdo por conta da
dotagdo dos Programas de Trabalho n. 30.001.10.302.0085.2203, n. 30.001.10.302.0085.2203 e
n. 30.001.10.302.0085.2203, Cédigos de Despesa n. 33.90.30, n. 33.90.30 e n. 33.90.30, Fontes
162100000000, 170500000020 ¢ 160000000000, através das Notas de Empenho n. 1655/2023,
1654/2023 e 1653/2023, emitidas em 18 de julho de 2023 (fls. 762/764).

4
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4.2 As notas fiscais deverdo ser emitidas em nome do: Fundo Municipal de Saide, CNPJ
11.399.442/0001-79. Endercgo: Avenida Alberto Braune, 224, 2° andar/sala 221 — Centro/NF- CEP
28613-000.

CLAUSULA QUINTA — DO PAGAMENTO

5.1 O pagamento serd efetuado conforme estabelece o Decreto n. 258 de 27 de setembro de 2018
¢/c do Decreto 313 de 10 de outubro de 2019, desde que as certiddes listadas abaixo estejam dentro
da validade:

5.1.1 - Negativa de Débitos Trabalhistas;

5.1.2 - Fazenda Federal — abrange as contribuigoes sociais;
5.1.3 - FGTS;

5.1.4 - PGE — referente a Divida Ativa Estadual;

5.1.5 - Municipal — referente ao ISS e Divida Ativa;

5.1.6 - Estadual CND - referente ao ICMS.

5.2 A Nota Fiscal de Servigo devera conter a identificagdo do Banco, nimero da Agéncia e da Conta
Corrente, para que possibilite 0 CONTRATANTE efetuar o pagamento do valor devido.

5.3 Na ocorréncia de rejeigio da(s) Nota(s) Fiscal (is), motivada por erro ou incorregoes, 0 prazo
para pagamento estipulado acima passara a ser contado a partir da data de sua reapresentagao.

5.4 Encaminhar mensalmente, anexado a Nota Fiscal ou fatura, relatorio de todos o fornecimento da
nutricio ¢ alimentacdo, devidamente especificadas ¢ comprovadas.

5.5 Fica desde j4 determinado que o pagamento ficard condicionado as perfeitas condig¢des
estabelecidas neste instrumento e no Termo de Referéncia e devidamentec atestadas pelos
ocstores/fiscais do contrato.

CLAUSULA SEXTA — DO REAJUSTE

6.1 Os precos serdo fixos e irreajustaveis, exceto nas hipdteses, devidamente comprovadas, quando
necessario o reequilibrio econdmico financeiro, conforme art. 65, 11, d, da Lei 8.666/93.

6.2 Enquanto ndo reajustado o contrato presume-se o seu equilibrio.

6.3 No caso de prorrogacio do prazo contratual ¢ desde que observado o interregno minimo de um
ano, contado da data limite para apresentagdo da proposta, ou, no reajuste ocorrido, os valores
contratados poderdo ser reajustados utilizando-se a variagdo do indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo (IPCA), instituido pelo Instituto brasileiro de Geografia ¢ Estatistica (IBGE).

6.4 Aplicagio do indice de reajuste se fara a requerimento da CONTRATADA.
6.5 No caso de atraso ou nio divulgagio do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagaré a

CONTRATADA a importincia calculada pela altima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo scja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA obrigada a
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apresentar a memoria de calculo referente ao reajustamento de pregos do valor remanescente,
SCmpre que OcoTTer,

6.6 Nas aferi¢oes finais, o indice utilizado sera, obrigatoriamente, o definitivo.
6.7 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituto, o que vier a ser determinado pela legislagdo

entdio em vigor.

6.8 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes clegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

6.9 Os reajustes scrio formalizados por meio de apostilamento, exceto quando coincidirem com a
prorrogagdo contratual, caso em que deverdo ser formalizadas por aditamento de contrato.

CLAUSULA SETIMA — DAS GARANTIAS

7.1 Nao havera exigéncia de garantia de execugdo para a presente contratacio.

CLAUSULA OITAVA — DA PRESTACAO DOS SERVICOS

8.1 A montagem e distribui¢fio das dietas seriio conforme a seguir:

8.1.1 Observar os hordrios cstabelecidos para o fornecimento das refeigdes, formulagdes c
complementos dos pacientes.

8.1.2 As embalagens ¢ utensilios usados para montagem e distribuicdio das dietas devem obedecer
aos seguintes critérios:

a) Ser de facil higienizag@o no caso de material ndo descartavel;

b) Ser de material que proporcione a manutengfio da temperatura adequada durante a
distribuicio até o recebimento da refeicdo pelo paciente;

¢) Ser de material que proporcione a identificagdio com etiquetas adesivas;

d) Talheres (no caso de descartaveis) de boa qualidade que assegurem conforto e
seguranga aos pacientes, sempre embalados em numero suficiente conforme a
refeigdo;

¢) Copos/xicaras descartaveis firmes seguros e com tampas;

f) Nenhum alimento ou preparagdo devera ser distribuido sem prote¢do ambiental
individual (fruta, pdo e outros).

8.1.3 Durante a montagem das embalagens, os funciondrios deverdo usar uniformes, acessorios ¢
EPI’s de acordo com a legislagdo vigente;

8.1.4 A montagem das embalagens deverd, rigorosamente, ser de acordo com a prescri¢do médica
ou da nutricionista e ser supervisionada pela nutricionista de produgdo da CONTRATADA, assim
como a distribuicio das dietas nos sctorcs;

DS
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8.1.5 A CONTRATADA devera disponibilizar carddpios de apoio para as copeiras de forma a
orientar a distribuicdo das mesmas em todas as refcigdes.

8.1.6 As dietas de pacientes e as refeigdes de acompanhantes e funcionarios deverdo ser montadas
em cmbalagens proprias para a refei¢do a que se destinam (embalagem com 3 divisorias ¢ tampa
para almogo ¢ jantar ¢ embalagem redonda para sopas ¢ mingau).

8.1.7 A CONTRATADA deverd manter registro em formuldrio proprio da temperatura de toda
cadeia quente, principalmente durante a montagem ¢ distribui¢do da primeira até a tltima bandcja
servida.

8.1.8 O CONTRATANTE podera aferir pessoal e aleatoriamente a temperatura da cadeia quente da
refeigdo que julgar necessario, solicitando que a CONTRATADA faga ajustes caso as temperaturas
estejam fora da recomendada pela legislagdo.

8.2 O fornecimento, recebimento, armazenamento e controle de estoque se dara da seguinte
forma:

8.2.1 Responsabilizar-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros
alimenticios, produtos descartaveis, de limpeza, conservagio, higiene pessoal e outros;

8.2.2 Utilizar géneros alimenticios ¢ produtos dietéticos devidamente inspecionados e
homologados pelos 6rgdos governamentais brasileiros competentes, ¢ cuja qualidade
scja comprovada. Deverdo os itens alimenticios utilizados, screm aprovados pelo
Servico de Nutrigio da Unidade, a partir de avaliagao propria, inclusive com o critério
de palatabilidade, estando sujeitos, em ultima andlise, a reprovagao;,

8.2.3 Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios (geladeiras,
freezers, refresqueiras, balcdes frios, frigorifico e balcdes térmicos).

8.2.4 Os termdmetros de infravermelho digital, utilizados no acompanhamento da corrcta
temperatura dos equipamentos utilizados, deverdo ser periodicamente aferidos, atraves
de equipamentos proprios ou de empresas especializadas.

8.2.5 Disponibilizar balangas eletronicas com selo de fiscalizagdo atual do INMETRO
na area de estocagem, na cozinha e em outros recintos que se fagam necessarios.

8.2.6 Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, estado de conservagiio, acondicionamento, condigdes de higiene, transporte,
recebimento e armazenamento, conforme os termos da RDC vigente.

8.2.7 Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas ¢/ ou
amostras dos produtos utilizados quando solicitado para anélises técnica ¢ sensorial pelo

Servico de Nutrigdo da Unidade Hospitalar. bs
&
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8.2.8 Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira
qualidade, em bom estado de conservagio e livres de contaminagdo.

8.2.9 Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela Resolugdo n. 216, 15/09/04 (ANVISA).

8.2.10 Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartiveis e
produtos de limpeza a fim de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao fornecimento.

8.3 Sobre o preparo e distribui¢do dos alimentos:

8.3.1 E vedado a CONTRATADA, em hipdtese alguma, aproveitar componente de
refei¢do preparada e ndo servida para a confecgdo de outras refeicoes.

8.3.2 Observar os horarios estabelecidos para fornecimento de refeigdes, formulagdes e
complementos aos pacientes, a critério do Servigo de Nutri¢do da Unidade Hospitalar.

8.3.3 Fornecer todos os utensilios ¢ materiais de consumo em geral nccessarios a
execugdo dos servigos.

8.3.4 E cxpressamente vedada a CONTRATADA, a utilizagdo das dependéncias da
Unidade Hospitalar do CONTRATANTE para preparo de refei¢oes.

8.3.5 Executar o preparo das refei¢des em todas as etapas, observando as técnicas
culinarias recomendadas, nos padroes de higiene e seguranga ¢ no que couber a
Resolugdo n. 216, 15/09/04 - ANVISA.

8.3.6 Efetuar a higienizagio dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo
de desinfeccdo em solucdio clorada e conservar sob refrigeracdo at¢ o momento da
distribui¢io.

8.3.7 Utilizar dgua potavel ¢ filtrada para a dilui¢éo de sucos, conforme a Resolugdo n.
216, 15/09/04 — ANVISA.

8.3.8 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo ¢ substituindo por outros
sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura
ou preparados, providenciando, de imediato, o encaminhamento para analisc

=

microbiologica.
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8.3.9 Observar a aceitacio das preparagdcs servidas. No caso de haver rejeigdo por parte
dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros com autorizagao da Unidade Hospitalar.

8.3.10 Conservar as refeigdes em recipientes ¢ equipamentos apropriados ¢ de acordo
com a especificidade do alimento e/ou preparacdo, enquanto aguarda a distribuicdo
final, obedecendo as disposigoes legais da Resolugdo n. 216, 15/09/04 - ANVISA.

8.3.11 Coletar amostras de no minimo 100g de todas as refeigdes preparadas, que
deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados,
mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para
eventuais analises laboratoriais, conforme a Resolucdo n. 216, 15/09/04 - ANVISA.

8.3.12 O exame microbiologico dos alimentos, equipamentos, dgua, utensilios,
superficie e das maos dos manipuladores devera ser realizado TRIMESTRALMENTE
e sempre que for solicitado pela Unidade Hospitalar, a cargo da CONTRATADA
arquivando-se os originais dos registros da operagdo na Unidade.

8.3.13 Manter o registro das medi¢des realizadas em todo o processo de
operacionalizagdo dos alimentos (controle de temperatura) em planilhas proprias e de
facil acesso a Unidade Hospitalar.

8.3.14 Disponibilizar no inicio da prestagdo de servicos, o Manual de Normas de Boas
Praticas de Elaboragdo de Alimentos ¢ Prestagdo de Servicos especificos da unidade,
conforme Resolugdo n. 216, 15/09/04, de comum acordo com o Secrvi¢o de Nutri¢do do
CONTRATANTE.

8.3.15 Assegurar as reservas de refeigdes solicitadas com antecedéncia pelo Servigo de
Nutrigdo para os funcionarios, obedecendo toda a composicdo do cardapio do dia.

8.3.16 Atender, através do fiscal do contrato, as solicitagdes de dietas prescritas por
nutricionista sem alteragdo no preco da refeicdo, respeitando as classificacdes e
composigoes das dietas definidas neste Projeto Basico.

8.3.17 Fomecer saché de sal, aglicar, adogante e palito junto com as refeicdes destinadas
a pacientes, acompanhantes e funciondrios.

8.3.18 Fornecer bandeja descartavel de material de boa qualidade, para distribuig¢do das

refeicdes aos pacientes, acompanhantes e funciondrios, como por exemplo: bandeja
com tampa e divisoria de isopor.
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8.3.19 Todos os itens que compdem as refeicdes deverdo estar identificados com
etiquetas.

8.4 A respeito da higienizacao:

8.4.1 Atender as disposi¢des da Resolugdo n. 216 de 15/09/04 — ANVISA, referente ao
Regulamento Técnico sobre os Pardmetros e Critérios para o Controle Higiénico-
sanitario em Estabelecimento de Alimentos.

8.4.2 Utilizar para limpeza e desinfecgdo de pisos, parcdes, sanitdrios ¢ equipamentos,
das 4rcas de estocagem (depositos e frigorificos), pré-preparo, cocgdo ¢ consumo, de
acordo com o tipo de material, hipoclorito de sédio 100-250 ppm pronto uso, dlcool
70% pronto uso ou outros produtos aprovados pelo Ministério da Saude.

8.4.3 Utilizar solugdo de hipoclorito de sddio 0,02% pronto uso para sanitizacdo de
frutas e vegetais crus.

8.4.4 Utilizar na complementacdo da higiene das mios solugdes antissépticas tais como
alcool 70%, solugdes iodadas, ioddforo, clorexidina ou outros aprovados pelo
Ministério da Saude.

8.4.5 Implementar os procedimentos de prevengéo e erradicagdo de insctos, roedores ¢
pragas urbanas, devendo para este fim, fazer TRIMESTRALMENTE dedetizacdo ¢
desratizagdo através de firma capacitada e registrada no Orgio Estadual de Protegdo ao
Meio Ambiente INEA (ex FEEMA). Em caso de ineficiéncia ou deficiéncia apontada
pela fiscalizagdo do contrato na Unidade Hospitalar ficara a CONTRATADA obrigada
a refazer os servigos supracitados, sem 6nus para 0 CONTRATANTE.

8.5 Das situagdes de emergéncia:

8.5.1 E de responsabilidade da CONTRATADA, manter planejamento de esquemas
alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais, tais
como: falta de agua, cnergia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves ¢
outros, assegurando a continuidade dos servigos estabelecidos no presente Projeto
Basico.

8.6 O transporte das Refei¢des se dara:

8.6.1 Transportar as refei¢des e descartaveis devidamente acondicionados € em
condigdes adequadas de higiene e conservagdo, de acordo com as normas sanitdrias

vigentes da Resolugdo n. 216, 15/09/04 — ANVISA.
Ds
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8.6.2 Utilizar, para o transporte de alimentagdo, veiculos com certificado de vistoria
emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria, conforme Portarias vigentes.

8.6.3 Exccutar a higienizagdo diaria ¢ conservagdo do veiculo utilizado para o transporte
da alimentagiio, de acordo com a Portaria CVS N. 15/91, de 07/11/91 com as alteragdes
introduzidas pela Portaria CVS N. 5/2013.

8.6.4 O veiculo utilizado para transporte das refeigdes devera ter a cabine isolada da
parte que contém os alimentos e deve ser revestida de material liso, resistente,
impermedvel, atéxica ¢ lavavel, ndo podendo transportar pessoas c/ou animais ¢
produtos toxicos.

8.6.5 Os contentores devem sempre ser depositados sobre estrados de polictileno ¢ néo
diretamente sobre o piso. Ademais, devem-se utilizar prateleiras e estrados removiveis.

8.6.6 O transporte de alimentos prontos para o consumo deve obedecer as normas
técnicas que possam garantir as qualidades nutricional, sensorial, microbiologica e
fisico quimica dos produtos. Desta forma, os meios de transporte de alimentos
destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a
qualidade a fim de impedir a contaminagdo e a deterioragdo do produto.

8.6.7 Asscgurar que os alimentos scjam transportados em condi¢des que evitem a
contaminagdo ou a recontaminagdo, ou ainda a multiplicagdo dos microrganismos
cventualmente presentes.

8.6.8 A distribuicio dos alimentos quentes deve observar os critérios de tempo e
temperatura, ou seja, manter as preparagdes a 60 °C por no maximo 6 horas, segundo
Resolugio n. 216, 15/09/04. Ademais os alimentos quentes devem ser transportados em
recipientes com protegdes isotérmicas, mantendo a temperatura minima de 65°C,
conforme o estabelecido pela Portaria n. CVS-15/91, de 07/11/1991, com as alteragdes
introduzidas pela Portaria CVS N. 5/2013.

8.6.9 Caso seja necessario para garantir uma melhor qualidade e aceitagio das refei¢oes
poderdi o CONTRATANTE solicitar uma temperatura de distribuicdo acima da
recomendada na referida Resolugdo.

8.6.10 A distribuicdo de alimentos refrigerados deve observar também os criterios de
tempo e temperatura, ou seja, manter as preparagdes em temperaturas inferiores a 10 °C
por no méaximo 4 horas ou quando a temperatura estiver entre 10 e 21 °C, esses alimentos
s6 podem permanccer na distribuigdo até 2 horas ¢ para o transporte deve-se manter a
temperatura ao redor de 4 °C, ndo ultrapassando 6 °C, conforme o estabelecido pcla
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Portarian. CVS - 15/91 de 07/11/1991 com as alteragoes introduzidas pela Portaria CVS
N. 5/2013.

8.6.11 Transportar a sopa porcionada em embalagem de boa qualidade que possa
garantir a manutencio de sua qualidade e sua temperatura.

8.6.12 Devera manter, em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparagio
e/ou prontos para distribui¢do em recipientes tampados ou cobertos com fita filme.

8.6.13 Os cquipamentos de refrigeragido ndo devem apresentar risco de contaminagdo
para o produto e deve garantir, durante o transporte, temperatura adequada para o
mcesmo.

8.6.14 Cumprir os horarios de entrega das refei¢des estabelecidos pela fiscalizagdo do
Contrato.

8.6.15 Em caso de atraso na entrega e distribuicio das refei¢cdes, o prazo de tolerdncia
serd de 15 minutos, podendo 0 CONTRATANTE imputar desconto de 10% sobre o
valor total dos alimentos servidos no periodo.

8.6.16 Os responsaveis pela entrega ¢ distribuicdo das refeigdes deverdo estar
devidamente uniformizados.

8.6.17 E proibido o transporte das refeigdes em caixas de isopores ou qualquer outro
material que ndo atenda as Normas da Vigilancia Sanitdria.

8.6.18 Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veiculo
ou embalagens ou recipientes abertos.

8.6.19 Garantir que o transporte de produtos pereciveis ocorra em material liso,
resistente, impermedvel e atoxico, lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

8.6.20 Assegurar que os materiais utilizados para protegio ¢ fixagdo da carga (cordas,
encerados, plasticos e outros) ndo representem fonte de contaminagdo ou dano para os
alimentos, devendo os mesmos serem desinfetados junto ao veiculo de transporte.

8.6.21 A carga e/ou descarga ndo devem representar risco de contaminacio, dano ou
deterioragdo do produto e/ou matéria-prima alimentar.

8.6.22 O transporte de todas as refeicdes contidas neste Projeto Bésico, ficard a cargo

da CONTRATADA, devendo providenciar para que as refei¢des estejam prontas ¢
embaladas conforme especificado.
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8.7 Quanto ao fornecimento de mao de obra:

8.7.1 Manter quadro de pessoal técnico, operacional ¢ administrativo em namero
necessario e suficiente para atender a demanda minima de 500 refeigdes ao dia com
cumprimento das demais obrigagdes assumidas no Termo de Referéncia.

8.7.2 Manter sempre um preposto, Nutricionista, com poderes para tomar deliberagdo
e/ou atender a qualquer solicitagio do Servigo de Nutrigdo da Unidade Hospitalar,
quanto a tudo que se relacione a boa execugdo dos servigos contratados.

8.7.3 Instruir seus funcionarios a cumprir o regulamento da Unidade onde serdo
prestados 0s servigos.

8.7.4 Comprovar, quando solicitado, o registro ¢ regularidade de seus nutricionistas e
técnicos envolvidos na prestagio dos servigos junto ao Consclho Regional de Nutrigdo.

8.7.5 Responder pela disciplina de seus funcionarios durante a sua permanéncia nas
dependéncias da Unidade Hospitalar, orientando-os para manterem o devido respeito ¢
cortesia para com os funcionarios do CONTRATANTE.

8.8 Disposicdes gerais:

8.8.1 Os copos usados deverdo ser de material resistente, plastico ou acrilico, com
capacidade minima de 200 ml, com tampa do mesmo material;

8.8.2 Os potes de sobremesa deverdo ser de material resistente, com capacidade minima
de 100 ml, plastico ou acrilico, com tampa do mesmo material,

8.8.3 As frutas servidas inteiras deverdo ser embaladas em saco plastico atoxico ou
filme de PVC, e as frutas fracionadas picadas, gelatinas e doces, deverdo ser servidas
em potes de sobremesa descartdveis com tampa,

8.8.4 As sobremesas, carnes, guarni¢des € sucos deverdio ser diferenciadas a cada
refeicao;

8.8.5 A Unidade devera atender a quaisquer outras necessidades dictéticas do paciente,
modificando a composi¢do padrdo descritas acima, caso seja necessario, sem custos
adicionais para 0o CONTRATANTE,

8.8.6 Quanto a padronizagdo dos saches:

a) saché de margarina com e sem sal 10g cada;
b) saché de aglicar 5g cada;,

DS
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¢) saché de geleia comum e dietética 10g cada;
d) saché de biscoito cream-cracker, Maria ou maisena 4 unidades em cada.

8.9 Quanto ao quantitativo das refeicdes:

8.9.1 O quantitativo de alimentagdo para funciondrios, pacientes ¢ acompanhantes scra
informado diariamente pelo Servigo de Nutrigdo da Unidade;

8.9.2 Cabc ao médico/mutricionista da Unidade a liberacio de dietas e suas
caracteristicas para os pacientes;

8.9.3 Quanto ao quantitativo das refeigdes que deverdo ser fornecidas diariamente,
segue o cronograma:

8.9.3.1 Desjejum (pacientes, acompanhantes ¢ funciondrios) ¢ colagdo (pacicntes)
- serdo informados no dia anterior e entregues as 07:30 h;

8.9.3.2 Almoco (pacientes, acompanhantes ¢ funciondrios) - serd informado até
as 10:00 h para que seja entregue as até 11:30 h;

8.9.3.3 Merenda (pacientes, acompanhantes e funciondrios) - serd informado até
as 13:00 h, para que seja entregue as 14:45 h;

8.9.3.4 Jantar (pacientes, acompanhantes e funcionarios) e ceia (pacientes e
funcionarios) - Sera informado até as 16:30 para que seja entregue o jantar as
17:45 h ¢ a ceia as 20:00 h.

8.10 Quanto a estrutura minima necessaria:

8.10.1 A CONTRATADA devera possuir espago de cozinha industrial capacitada a
comportar toda demanda de produgdo, com uma média maior que 500 refeigdes diarias,
com equipamentos especificos para otimizagdo do servigo, que garanta a qualidade de
entrega de todos os pedidos em quantidade suficiente para tal demanda, com
nutricionista responsavel técnico ¢ nutricionista de produgdo sempre presentes nos
aposentos da cozinha.

8.10.2 A CONTRATADA devera prestar o servigo dentro da regido do Municipio de
Nova Friburgo, a fim de que as refeides cheguem ao destino final com suas
caracteristicas fisicas, sensoriais, organolépticas em conformidade com as resolugdes
vigentes, levando em consideragdo também o tempo de solicitagdo das refeigdes, seu
transporte e chegada no local.
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8.11 Quanto a execuciio do servico:

8.11.1 Prestagdo de servicos de alimentacdo por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producdo e distribui¢do de
refeigdo no local. O servigo engloba o fornecimento de géneros e produtos alimenticios,
estocagem, preparo, manipulagdo e a distribuigdo de alimentagdo normal, alimentagdo
dietética e alimentos complementares, com disponibilizagdo de méo de obra qualificada
para a execugdo das tarefas (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nimero
suficiente para desenvolver todas as atividades prevista no Termo de Referéncia e seus
ancxos, higienizagdo das dependéncias, preventiva e corretiva dos equipamentos,
materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza), e reposi¢do dos
mesmos, em quantidades necessarias a perfeita execugdo dos servigos, incluindo sua
higienizagdo.

a) A prestacao de servigos de nutrigdo e alimentagdo envolvera todas as etapas do
processo de operacionalizagio e distribuigio das dietas aos pacientes, conforme
o padrio de alimentagdo estabelecido, o nimero de pacientes, os tipos de dicta ¢
o0s respectivos horarios definidos.

b) Os servicos consistem na execugdo de todas as atividades necessarias a
obtengdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

b.1 Programagio das atividades de nutri¢do e alimentagéo;

b.2 Elaboragio de carddpios didrios completos por tipo de dietas repetigdo
quinzenal, Aquisi¢do de géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo em geral;

b.3 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de
consumo;

b.4 Controle quantitativo ¢ qualitativo dos géneros alimenticios ¢ materiais de
consumo;

b.5 Pré-preparo, preparos ¢ cocgdo da alimentagio;

b.6 Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se de utensilios
apropriados;

b.7 Coleta de amostras da alimentagfo preparada;

b.8 Transporte interno e distribui¢io nas copas/leitos;

b.9 Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos
pacicntes, quando houver, conforme prazo pré-determinado;

b.10 Higienizagdo ¢ limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha ¢ dos utensilios utilizados pelos
pacientes.

¢) A alimentaciio fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condigdes
higiénico-sanitirias adequadas.

Ds
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d) Os servicos deverio estar sob a responsabilidade técnica de uma Nutricionista,
com experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de
todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao servigo de nutrigdo,

e) Os servicos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados ¢ contar
com quadro de pessoal técnico, operacional ¢ administrativo qualificado ¢ em
nimero suficiente.

f) A operacionalizagdo, Porcionamento e a distribuicdo das dictas devem ser
supcrvisionadas pelo responsavel técnico da CONTRATADA, de maneira a
observar sua apresentagdo, aceitagdio, Porcionamento ¢ temperatura, para caso
necessario, se facam alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e
satisfatorio,

g) O carddpio devera ser elaborado por profissionais nutricionistas, que
assegurem a qualidade, quantidade, harmonia e adequagdo, a fim de oferecer uma
alimentagio completa, equilibrada ¢ de acordo com as necessidades nutricionais
de pacientes, acompanhantes legalmente instituidos e funciondrios da unidade.

h) O cardapio devera ser aprovado pelo CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA - DA FISCALIZACAO DA EXECUCAO

9.1 Fiscalizacdo da execucgio.

9.1.1 Promover através da Direcdo do Hospital e Servico de Nutrigdo o acompanhamento ¢ a
fiscalizagio da execucdo do presente, anotando em registro proprio as falhas detectadas e
comunicando, por escrito, a Secretaria Municipal de Saude, que se responsabilizard em propor ao
setor competente a aplicagdo das penalidades previstas no instrumento contratual de acordo com
legislagio em vigor, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas no curso do cumprimento
da obrigagio, fixando prazos para as devidas corregdes.

9.1.2 Designar como fiscal da contratagdo um(a) Nutricionista da Unidadec Hospitalar para o
acompanhamento e fiscalizagdo do cumprimento dos termos e condi¢des acordados.

9.1.3 Para o acompanhamento ¢ fiscalizagio da execugdo do contrato decorrente da presente licitago,
fica desde ja designado(a) o(a) agente pliblico(a) abaixo informado(a):

Nome Matricula Fiscal/Gestor
Higor dc Barros Pinto 062.871 Gestor Titular
Diana Roque Ecard 063.230 Gestora Substituto
Adriane de Jesus Schenquel 299.287 Superior Imediato
Ténia M* da Cosla Moreira 207.698 Fiscal Titular
Silvia Verly Silva 206.933 Fiscal Substituto

9.1.4 O CONTRATANTE sc reserva o dircito de indicar, formalmente, o fiscal para
acompanhamento do escopo contratado, cabendo:

DS
16
hvenida Alberto Braune, 225, Centro, Nova Friburga/Rd- Cep. 28613-001 1 @
Tel. (22) 2525-8100 - www.pmnf.rj.gav.br



NOVA PROCURADORIA GERAL
FR'BURGO DO MUNICIiPIO

PRETFEITURA

a) Analisar ¢ aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, submetidos para
aprovacdo, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessarias a qualquer
tempo;

b) Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos as quantidades de refei¢des ¢
descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardépio estabelecido, registrando
eventuais ocorréncias:

¢) Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeigdes oferecidas, mantendo o
registro por tipo de refei¢iio servida;

d) Aprovar as faturas pertinentes a contratagido somentc das refeigdes efetivamente
servidas;

¢) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata
de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des improprias ao conswmo;

f) A fiscalizagio da presente contratagdo ndo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobscrvdncia ou omissdo a
legislagdo vigente ¢ as cldusulas contratuais.

9.2 Quanto a Avaliagiio de Desempenho Mensal e Faturamento:

9.2.1 A Nota Fiscal ¢ o Relatério de Avaliagio mensal deverdo ser atestados pelo fiscal
de contrato com carimbo proprio, bem como pelo Dirctor Administrativo, Dirctor
Médico Geral ou outros servidores da Unidade Hospitalar/setor/institui¢do da Secretaria
Municipal de Satide de Nova Friburgo. As referidas atestagdes deverido ser realizadas
pelo gestor e fiscal do contrato, contendo carimbo, data, matricula ¢ nome legivel;

9.2.2 O Relatério mensal de Avaliagdo do fornecimento devera ser elaborado pelo fiscal
do CONTRATO da unidade e entregue durante o evento de Notas Fiscais a Geréncia
Administrativa da Unidade, assinado e rubricado em todas as paginas;

9.2.3 O CONTRATANTE devera comunicar imediatamente ao CONTRATADO o
reccbimento  de notificagio de autuagdo decorrentes de sua atividade. O
CONTRATADO sera responsivel pelos valores cobrados diretamente do Estado e/ou
Municipio pelos érgios de fiscalizagdo de atividades (como, por exemplo, o Ministério
de Trabalho ¢ Emprego), decorrentes da atividade objeto do contrato, valores estes que
serdo retidos do valor devido pelo fornecimento do més subsequente a notificagdo,
como garantia do débito cxigido do CONTRATANTE;
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9.2.4 O CONTRATANTE devera liberar o valor retido pela Secretaria Municipal de
Satide de Nova Friburgo, caso a CONTRATADA comprove posteriormente que a
autua¢do ndo decorreu de sua atividade, anule a autuagdo ou por qualquer outro modo
impcga definitivamente a cobranga.

9.2.5 Apresentar, MENSALMENTE, junto com os documentos de faturamento do
fornecimento do objeto, os documentos abaixo relacionados:

a) Recolhimento da contribuicdo previdenciaria estabelecida para o empregador ¢
de seus empregados, conforme dispde o art. 195, § 3° da Constituicio Federal;

b) GFIP (copia do Protocolo de Envio de Arquivos, emitido pela Conectividade
Social, referente ao més anterior);

¢) Copia da Guia de Recolhimento do FGTS (GRF) com a autenticagdo mecénica
ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancario ou o comprovante
emitido quando o recolhimento for efetuado pela Internet;

d) Copia da relagdo dos prestadores de servigo lotados nas Unidades Hospitalares,
constantes no arquivo SEFIP;

¢) Copia da Guia da Previdéncia Social (GPS) com a autenticagdo mecanica ou
acompanhada do comprovante de recolhimento bancdrio ou o comprovante
emitido quando o recolhimento for efetuado pela Internet;

f) Relatorio de concessdo de férias e correspondente pagamento do adicional de
férias, na forma da Lei;

g) Atestados de saide ocupacional referente a realizagdo de exames admissionais,
demissionais, periodicos, mudanga de fungéo ¢ retorno ao trabalho quando
pertinente.

9.2.6 A Diretoria Administrativa da Unidade Hospitalar, através do Servigo de Nutrigdo,
¢ responsavel pelo acompanhamento do fornecimento do objeto e devera receber uma
copia de cada Relatorio de Avaliagio e da Nota Fiscal com suas respectivas planilhas e

mapas;

9.2.7 O faturamento serd mensal, incidindo sobre as refeicdes, unidade ou fragdo de

unidade de alimentos e preparacdes efetivamente fornecidas.
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9.3 DAS ATRIBUICOES DO FISCAL DO CONTRATO
9.3.1 Sao atribuicdes do Fiscal do Contrato:

9.3.1.1 Exercer ampla e permanente fiscalizagdo sobre todas as fases da execugdo do
objcto deste instrumento ¢ do Termo de Referéncia, tais como colher amostras dos
géneros alimenticios utilizados no preparo das refei¢des, bem como das proprias
refeicoes.

9.3.1.2 Solicitar a substitui¢io imediata de qualquer material e/ou género que ndo atenda
as exigéncias do contrato.

9.3.1.3 Atestar a Nota Fiscal apresentada pela CONTRATADA, quanto ao fornecimento
do objeto, desde que tenham sido cumpridas todas as exigéncias contratuais.

9.3.1.4 Comunicar por escrito & CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia no
fornecimento, exigindo a imediata corrc¢do. Caso ndo seja solucionada a pendéncia no
prazo estipulado pela fiscalizagdo do CONTRATO, devera ser acionada a Diregdo do
Hospitale a Secretaria Municipal de Saide.

9.3.1.5 Conferir e aprovar somente o nimero das refei¢des cfetivamente fornecidas,
solicitadas e aceitas que se fagam necessarias, a qualquer tempo.

9.3.1.6 O julgamento sobre as condigdes ¢ qualidade dos produtos, e consequente recusa
ou accitacio dos mesmos, inclusive usando o critério de palatabilidade.

9.3.1.7 Fornecer o discriminativo numérico de refei¢des, bem como a correspondente
listagem nominal, para fins de controle local, de pacientes, funciondrios, acompanhantes.
9.3.1.8 Prestar as informagdes ¢ os esclarccimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA — OBRIGACOES DO CONTRATANTE E DA CONTRATADA

10.1 Caberd ao CONTRATANTE:

10.1.1 Permitir o livre acesso dos funcionarios da CONTRATADA, quando em servigo
edevidamente identificados, as dependéncias da unidade;

10.1.2 Exercer a fiscalizacfio dos servigos por técnicos especialmente designados;

10.1.3 Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execugdo
contratual;

10.1.4 Expedir Autorizacdo de Servigos;

10.1.5 Encaminhar a liberagio de pagamento das faturas da prestagio de servigos
aprovadas;
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10.1.6 Disponibilizar instalagdes sanitdrias;
10.1.7 Disponibilizar vestiarios com armarios guarda-roupas;

10.1.8 Efctuar periodicamente a programagdo dos servigos a screm cxccutados pela
CONTRATADA.

10.1.9 Notificar a CONTRATADA de todas as falhas, erros, imperfei¢des ou
irregularidadesque encontrar na prestagdo dos servigos, dando-lhe, inclusive, prazo para
sua correcio;

10.1.10 Fornecer a8 CONTRATADA, quando aplicavel, os subsidios necessarios para a
claboracdo dos laudos técnicos e documentos previstos na legislagio previdencidria em
vigor;

10.1.11 Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, os laudos técnicos e documentos
previstos na legislagdo previdenciaria em vigor (LTCAT, PCMSO, PGR, PPRA ¢
PCMAT),

10.1.12 Exigir da CONTRATADA, quando aplicavel, a declaragiio, sob as penas da lei,
de queas atividades cxercidas pelos segurados empregados no presente TERMO
CONTRATUAL ndo estdo sujeitas a concessdo de aposentadoria especial.

10.2 Sio obrigacoes da CONTRATADA:

10.2.1Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas
utilizado nas areas de produgéo.

10.2.2 Responder pelos danos causados a0 CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes
de culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluida ou reduzida cssa
responsabilidade pela presenga de fiscalizagdo ou pelo acompanhamento da execugao
por orgao da administragio.

10.2.3Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, com especificidade
adequada (tamanho ¢ capacidade) para comportar o porcionamento de acordo com o
tipo de dieta (geral ou especial) para pacientes.

10.2.4 Exccutar as obrigagdes previstas no projeto basico;

10.2.5 Assumir, com cxclusividade ¢ as despesas decorrentes da perfeita execugio do
contrato, responsabilizando-s¢ também pela idoneidade e pelo comportamento dos
empregados, prepostos ou subordinados e ainda por quaisquer prejuizos causados a
SMS-NF ou terceiros;

10.2.6 Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execugio do contrato, na forma do que dispde o art. 71 da Lei
n. 8666/1993;
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10.2.7 Substituir no prazo minimo de 48 horas, qualquer empregado ou preposto que
venha a se conduzir de modo inconveniente e incompativel com o exercicio das fungdes
a que lhe foram atribuidas;

10.2.8 Manter, durante toda a exccugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo ¢ qualificagdo exigidas no
Processo Administrativo;

10.2.9 Responsabilizar-se, Unica ¢ exclusivamente, por quaisquer compromissos
assumidos com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente contrato;

10.2.10 Executar as obrigagdes estabelecidas no Termo de Referéncia de acordo com
as cspecificagdes constantes na proposta apresentada;

10.2.11 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo, métodos e processos de
inspecdo, verificagio ¢ controle, por parte do CONTRATANTE, encarrcgada de
acompanhar o fornecimento do objeto, prestando todos os esclarccimentos solicitados
¢ atendendo as reclamacdes formuladas, ressaltando-se que a a¢do ou omissdo, total ou
parcial, da fiscalizagdo do CONTRATANTE, ndo exime a CONTRATADA de total
responsabilidade pele cumprimento das obrigagdes, ora contratadas;

10.2.12 Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes do contrato, inclusive o
material necessario ao cumprimento da obrigagdo, locomogdo, impostos, contribuigdes
previdencidrias, encargos trabalhistas ¢ quaisquer outros que forem devidos,
relativamente 4 execugdo dos servigos ¢ aos empregados;

10.2.13 Cumprir todas as orientagdes do CONTRATANTE para o fiel cumprimento das
atividades cspecificadas;

10.2.14 Manter seus empregados devidamente uniformizados, observando as regras de
higiene pessoal provendo-os com Equipamento de Protegio Individual — EPI (luva de
silicone, luva de protegdo térmica de cano longo, luva de malha de ago, bota de borracha
branca, avental de seguranga, protetor auricular, avental de protecdo térmica para
cozinheiras, 6culos de protegdo para manipular produtos quimicos e outros que se facam
necessarios);

10.2.15 Adotar todos os critérios de seguranga, tanto para os empregados quanto para o
cumprimento das obriga¢des em si;

10.2.16 Cumprir todas as disposigdes relativas a encargos fiscais trabalhistas,
previdencidrias, civis e comerciais, que recaiam sobre a atividade e seus empregados,
resultantes da execucdo do contrato;

10.2.17 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos scrvigos tais como:
detergente com alto poder bactericida e agéo fungicida, de forma a se obter a ampla
higienizagio dos equipamento, utensilios, ambiente da cozinha, bem como utilizar
sabonete bactericida ¢ alcool gel para higienizagio das mdos dos funciondrios que
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manipulam alimentos e papel toalha branco descartavel ndo reciclado, devendo todos
os produtos utilizados para higienizagdo ¢ desinfecgdo possuir registro atualizado no
Ministério da Satide/ ANVISA.

10.2.18 Corrigir, no prazo de 48 horas, as notificagdes, por escrito, feitas pelo
CONTRATANTE sobre a ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso do
cumprimento da obrigagdo;

10.2.19 No que se refere ao fornecimento das refei¢des e produtos destinados ao
consumo direto, o CONTRATANTE podera impedir a utilizacdo de quaisquer
componentes, a seu exclusivo critério, apos comunicagdo expressa a CONTRATADA,
comunicacio esta que devera ser-lhe encaminhada dando as razdes da medida adotada;

10.2.20 Manter os empregados que manipulam os alimentos/preparagdes usando gorro,
rede, mascara descartavel e luva descartavel, ressalvas as modificagdes instituidas pela
Vigilancia Sanitaria ¢/ou norma especifica e atendendo as normas de seguranga no
trabalho;

10.2.21 Observar os requisitos legais e normas praticas de protecdo e seguranga do
trabalho para o pessoal de sua responsabilidade;

10.2.22 Aceitar, integralmente, todos os métodos e processos de inspecio, verificagdo
¢ controle a serem adotados pelo CONTRATANTE;

10.2.23 Designar, por escrito, preposto para resolugdo de possiveis ocorréncias durante
a execucdo deste contrato, devendo este se manter acessivel por telefone ou contato
pessoal conforme necessidade ou solicitagdo do CONTRATANTE;

10.2.24 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, bem como por
todas as etapas operacionais descritas neste instrumento e no Termo de Referéncia,
inclusive perante as autoridades sanitdrias competentes. Sempre que houver suspeita de
deterioracio ou contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, 0s mcsmos
deverdo ser  suspensos do consumo, guardando-sc amostra para andliscs
microbioldgicas dos alimentos;

10.2.25 A CONTRATADA nio podera transferir suas obrigagdes assumidas na Ata de
Registro de Pregos ¢/ou instrumento contratual no todo ou em parte;

10.2.26 A CONTRATADA niao podera subcontratar as obrigagdes que compde o
escopo principal deste ajuste;

10.2.27 Diariamente, a CONTRATADA ird totalizar o nimero de dietas, refeigdes para
servidores, acompanhantes, refeigao transportada, extras, lanches extras ¢ entregar com
copia para representante previamente designado pelo CONTRATANTE, junto com os
mapas de dietas, solicitagdes de refei¢des. lanches, extras, quantidade de formula
infantil preparada. Essa totalizagdo serd utilizada para a cobranga mensal do
fornecimento da nutricio ¢ alimentagio pela CONTRATADA.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — SANCOES ADMINISTRATIVAS E PENALIDADES

11.1 O descumprimento, por parte da CONTRATADA, das obrigagdes assumidas no Termo de
Referéncia correlato ¢ no presente contrato, ou o descumprimento dos preceitos legais pertinentes,
enscjard a aplicagdo das sangdcs previstas na lei n. 8.666/93 e da Lei n.10.520/2002.

11.2 Comete infragdo administrativa:

11.2.1 Nio assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

11.2.2 Apresentar documentagio falsa;

11.2.3 Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

11.2.4 Ensejar o retardamento da execugdo do objeto;

11.2.5 Néo mantiver a proposta;

11.2.6 Cometer fraude fiscal;

11.2.7 Comportar-se de modo iniddneo.

11.3 Considera-se comportamento inidonco, entre outros, a declaragdo falsa quanto s condigdes de
participagdo, quanto ao enquadramento como Me/EPP, ou conluio, entre os licitantes, em qualquer
momento da licitacdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de lances.

11.4 Com fulcro nos artigos 86 ¢ 87 da Lei n. 8666/93, a Administragéo Piblica podera garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes penalidades, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal, as seguintes sangoes:

11.4.1 Adverténcia;

11.4.2 Multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

11.4.3 Impedimento de licitar e de contratar com o Municipio e descredenciamento pelo
prazo de até cinco anos.

11.5 As sancdes de adverténcia, suspensdo tempordria de participagao em licitagdo ¢ impedimento
de contratar com a Administragdo ¢ declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administra¢io Publica poderdo ser aplicadas juntamente com a san¢io de multa, facultada a defesa
prévia de interessado, no respectivo processo, no prazo de 5 (cinco) dias tuteis.

11.6 A aplicagiio de quaisquer das penalidades previstas realizar-se—4 em processo administrativo
que assegurard o contraditorio ¢ a ampla defesa ao licitante/adjudicatdrio, observando-se o
procedimento previsto na Lei n. 8.666/93.

11.7 A autoridade competente, na aplicagio das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da

conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como. o dano causado a administragdo,
observado o principio da proporcionalidade.
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAO

12.1 O presente Termo de Contrato poderd ser rescindido:

12.1.1 Por ato unilateral e escrito da Administragio, nas situa¢des previstas nos incisos
[ a XII e XVII do art. 78 da Lei n. 8.666, de 1993, ¢ com as consequéncias indicadas
no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sanc¢des previstas noTermo de
Referéncia, anexo ao Edital;

12.1.2 Amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso 11, da Lei n. 8.666/93.

12.2 Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o dircito a prévia e ampla defesa.

12.3 A CONTRATADA reconhece os direitos do CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n. 8.666, de 1993.
12.4 O termo de rescisiio, sempre que possivel, sera precedido:

12.4.1 Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
12.4.2 Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.4.3 Indenizagdes e multas.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS VEDACOES

13.1 E vedado 3 CONTRATADA interromper a execugdo dos servigos sob alegacdo de
inadimplemento por parte do CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

1CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS ALTERACOES SUBJETIVAS

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica,
desde que seja observada por esta nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagio exigidos,
sejam mantidas as demais clausulas ¢ condi¢des do contrato, ndo haja prejuizo a execugdo do objeto
pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS MEDIDAS ACAUTELADORAS

15.1 Consoantes o artigo 45 da Lei n. 9.784, de 1999, a Administragdo Publica poderd, sem a prévia
manifestacio do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo
0 pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou
impossivel reparagio.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA SUBCONTRATACAO

16.1 Nio serd admitida a subcontratagio do objeto.

DS
l @ 24
Avenida Alberta Braune, 225, Centra, Nava Friburgo/RdJ- Cep. 28613-001

Tel. (22) 2525-8100 - www.pmnf.rj.gov.br



NOVA \ PROCURADORIA GERAL
FRIBURGO ] DO MUNICIiPIO

PREFEITURA

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS ALTERACOES

17.1 Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n. 8.666, de 1993.
17.2 A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condig¢des contratuais, os acréscimos ou

supressdes que se fizerem necessdrios, até o limite de 25% (vinte ¢ cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

17.3 As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DOS CASOS OMISSOS

18.1 Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na
Lei n. 8.666, de 1993, na Lei n. 10.520, de 2002 e demais normas federais de licitagdes e contratos
administrativos e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n. 8.078, de 1990 -
Codigo de Defesa do Consumidor - ¢ normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA PUBLICACAO

19.1 Incumbira ao CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por ¢xtrato, no
Diario Oficial da Municipio, no prazo previsto na Lei n. 8.666, de 1993.

CLAUSULA VIGESIMA — DO FORO

20.1 E eleito o Foro da comarca de Nova Friburgo/RJ para dirimir os litigios que decorrerem da
execugdo deste Termo de Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagio, conforme art.
55, §2° da Lei n. 8.666/93.

20.2 Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em 03 (trés)
vias de igual teor, que, depois de lido ¢ achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Nova Friburgo, 26 de Julho de 2023.

CONTRATANTE
MUNICIPIO DE NOVA FRIBURGO
Johnny Maycon
Prefeito

DocuSigned by:
| /WQ\/(.M
0746EBCG1DOD4A3
CONTRATADA
KITCHEN COMERCIO E INDUSTRIA LTDA
Roberta de Oliveira Moraes
Socia
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